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本报记者 张鑫

“鹿王”面粉在包头乃至周边地区

百姓的心里有着特殊的地位。“鹿王面

粉具有纯正的粮食味道， 有自己家地

里小麦的口感!”“吃了十几年，口感越

来愈好，换不掉了!”“这些年精耕细作

的各类专业粉， 给生活带来很多的快

捷。 ”……这些普通百姓给予的评价，

质朴的语言中道出了人们对一个品牌

的信赖与忠诚。当然，老百姓的信赖与

忠诚，是促成一个企业发展的基础，而

一个食品品牌的价值想要长久并增

值，安全、健康是关键。

“为耕者谋利、为食者造福”，包头

宏基面粉有限公司成立于 1993 年 10

月 11 日，内蒙古呱呱叫实业(集团)有

限公司全资子公司， 公司注册资本

2000 万元，系内蒙古地区最大的面粉

生产营销企业之一， 内蒙古自治区农

牧业产业化重点龙头企业。

2017 年 10 月 16 日在国家粮食

局公布首批中国好粮油产品名录，鹿

王雪花粉、鹿王雪花饺子粉、鹿王高筋

一号粉、 鹿王特制二号粉四个产品十

一个规格成为中国好粮油上榜产品，

成为从全国上千家面粉企业遴选出

的， 首批 20 家面粉企业入选产品最

多的企业之一。 并代表内蒙古自治区

参与中国好粮油会展。 2021 年 1 月，

“鹿王”、“鹿王河套平原硬麦”雪花粉、

特制二号粉， 从全国 1696 个参选企

业中第二次被授予“中国好粮油”称

号。

如今，公司拥有“鹿王”、“鹿王河

套平原硬麦”两个品牌，生产民用粉、

专用粉四十余个品种，2020 年被内蒙

古粮食和物资储备局确定为内蒙古自

治区粮食应急加工企业，2020 年被内

蒙古自治区发改委、 工信厅确定为疫

情保障企业，“鹿王” 牌 2019 年被中

国粮油学会粮油营销技术分会评

为 2018 年度面粉市场“最具竞争

力品牌”“，2018 年被包头市政府确定

为包头市农牧业产业化龙头企业等荣

誉。

金杯银杯不如百姓的口碑， 包头

宏基面粉的制胜法宝是品质， 该公司

产品以口感独特的内蒙古优质雪花

粉，专业性、稳定性较强的食品专用粉

为主导，结合民用粉系列产品，在包头

地区进驻永盛成超市、华联超市、包百

超市、永辉超市、家家悦超市，外阜地

区远销北京、山西、甘肃、宁夏、河北、

陕西、辽宁、吉林、黑龙江、上海等地。

宏基人致力于发展壮大内蒙古绿

色面粉加工产业， 着力将内蒙古河套

平原地区原料资源优势和企业先进的

技术、设备优势紧密结合，形成独具特

色的市场竞争优势， 不断进行技术改

造，改善提升生产工艺，加大小麦基地

建设，延伸产业链，打造全国绿色农蓄

产品输出基地。

本报记者 迪威娜

聚焦全产业链发展，延长产业链、

提升价值链， 加强一二三产业融合发

展。多年来，内蒙古骑士乳业集团股份

有限公司专注于农、牧、乳、糖全产业

链建设。 自 2000 年创业之初，骑士集

团始终以“品质”为永恒的追求，以农

牧业为基础，食品加工业为依托，以从

土地到餐桌的全新理念， 创造性的设

计并实施了产业链的发展模式： 农场

为牧场提供优质饲草， 牧场牛粪腐熟

后还田，实现良性生态循环;牧场为乳

业提供优质生鲜乳， 优质的生鲜乳经

过加工生产出的骑士零添加、 原味系

列酸牛奶、巴氏奶、奶粉等产品，以其

新鲜、营养、健康、安全的品质，深得广

大消费者的信任与支持。2018 年投产

的制糖业更是要实现区域土地的轮

作、休养，实现制糖产品与养殖和乳制

品加工的全面协同。

据了解，该公司是一家集农、牧、

乳、糖全产业链发展的综合性企业;经

过 20 多年的创新发展， 现已建设成

为一家集饲草种植、牛场运营、奶牛集

约化养殖、优质生鲜乳供应、各类乳制

品研发、生产和销售、甜菜种植和白糖

生产、销售的全产业链综合服务商，下

辖 9 个子公司。2015 年 7 月成功登陆

新三板， 成为内蒙古第一家登陆新三

板的食品企业， 也是内蒙古第一家做

市转让的新三板挂牌公司。

在新时代的市场化竞争中， 内蒙

古骑士乳业集团股份有限公司提出农

(牧)业工业化、糖业乳业化、乳业精细

化、产业一体化、行动军事化的战略思

路。通过增强产业的协同效应，强化内

部管理体系， 不断优化提升企业的竞

争力。

从 2009 年开始陆续在达拉特旗

境内经营流转土地 20000 多亩，带动

当地农业经济的发展和种植结构的调

整， 既增加了收入又脱离了繁重的体

力劳动，避免种、养殖业的风险，该公

司引进世界先进的种植机械和经营模

式， 为当地农牧业提供技术服务并起

到了示范带头作用， 促进当地农业转

型升级， 使农牧民享受到方便快捷先

进的农业综合服务; 利用腐熟牛粪还

田改良土地，有效补充土地的有机质;

租赁土地种植的苜蓿、 玉米、 青贮玉

米、燕麦等饲草全部提供给自有牧场;

同时每年从周边收购饲草近万吨，有

效解决农牧民卖草、 卖粮难的问题。

2017 年公司做出延伸产业链的布局，

采取自种和订单的模式将陆续建成

30 万亩甜菜种植基地，解决公司对甜

菜原料的需求和改变传统农牧业经营

模式，实现农牧业转型升级，截止目前

已种植农作物面积达近 20 万亩。

目前， 该公司已建成的鄂尔多斯

市骑士牧场和康泰仑牧场， 拥有利拉

伐挤奶设备 4 套，其中康泰仑牧场内

的利拉伐 80 位重式转盘挤奶机是目

前西部最大、最先进的挤奶机。现已拥

有 12 万多平米集诸家之长的多功能

牛舍 20 多栋， 存栏奶牛 9000 多头，

日产生鲜乳 100 多吨。 2020 年骑士

集团启动了骑士牧场三期项目的建

设，2021 年计划完成剩余 4 栋泌乳牛

舍、80 位转盘奶厅的建设项目， 储备

采购有机原辅料以及牧场用设备、设

施;同时，新购进奶牛 2500 头，预计

2022 年年底，骑士牧场三期奶量达到

100 吨以上。届时，骑士集团旗下牧场

产奶量将突破双百大关。 拥有日加工

处理鲜奶 600 吨的生产能力，骑士奶

粉、酸奶、巴氏奶、乳饮、冰淇淋、固体

饮料等 6 大系列 100 多个品种，销售

网络遍布全国 20 多个省份。 近五年

的营收复合增长率保持良好态势，特

别是酸奶、 巴氏奶将是乳制品的发展

趋势，增长势头强劲。

值得一提的是， 2017 年，该公司

充分发挥地域以及产业优势， 实施了

产业链的延伸战略， 继续发挥产业链

的优势，不断探索公司 + 政府 + 基地

+ 农户的产业化运作模式。 利用我国

第一家规模化甜菜制糖企业包头糖厂

50 余年来的历史积淀;承接农业种植

结构调整、区域内制糖产业补缺、副产

品饲料靠近下游畜牧业等几大优势;

开始甜菜的种植、 制糖工厂的建设。

2018 年 10 月 20 日敕勒川糖业一期

项目工程正式投产，2020-2021 榨季

年敕勒川糖业产能介于满产的 70%

~80%之间， 随着制糖技术的不断成

熟 ， 原料供给的趋于稳定， 预计

2021-2022 榨季敕勒川糖业将达到

产能的 90%以上， 出产白砂糖 10 万

吨，裹包甜菜粕 2 万吨，颗粒粕 2 万

吨，糖蜜 3 万吨。

未来， 骑士将致力于这种可持续

的全产业链发展模式，坚持一、二、三

产业协同发展，注重协同效应。 同时，

该公司将更加重视、品牌建设，创造更

多客户和提升客户满意度， 坚定地实

施“走出去”的发展战略 ，实现在区

域的布局与区域品牌合作，优势互

补，同时借力资本市场，实现全面

资源整合，保持较快的扩张速度 ，

进一步提高骑士的品牌知名度和区

域影响力，勇担企业社会责任，立足大

循环，促进双循环，共同奔向奶业发展

新征程。

现在人们对饮食安全十分关注，

但对合理的膳食结构则十分欠缺。 现

有的食品体系侧重于优化农林畜产品

的外观，同时确保新鲜储运，并尽量延

长保质期，按单一食材进行命名，如有

机食品、森林食品、绿色食品等，而不

是为了健康目的而优化食品。

食品不仅能够充饥和让人享受美

味， 重要的是它还具有对健康的两面

性。食用得当，会发挥祛病延年的保健

作用;食用不当，会损害人的健康。 健

康中国，饮食先动。《中国居民膳食指

南科学研究报告(2021)》指出：国人膳

食不平衡的问题突出， 成为慢性病发

生的主要危险因素。 中国急需将绿色

农林畜产品升级为高营养密度粮食与

食品。

新木集团联合北京林业大学、中

国农业大学、 中国农科院、 中国林科

院、西北农林科技大学、国家粮科院、

中国疾控中心营养所、 中科院上海营

养所等科研院所共同成立“全国生态?

粮食全产业链创新联合体”，承担了多

项国家级可持续高营养密度粮食与食

品研发及产业化专项， 经过十多年坚

持不懈的努力， 开发出系列高营养密

度粮食与食品，注册了“映东方”品牌。

改变了长期以来农产品加工从单一食

材高能量密度超加工及化学添加的乱

象， 转向农林畜产品多食材融合高营

养密度生物加工及天然添加。 从营养

不均衡的现状转向高营养密度， 充分

发挥超级营养素调节机体功能、 预防

疾病的优势，让食品转向食药同源、健

康养生，农林畜产品插上了“科技的翅

膀”。

新木集团， 长期从事生态·粮食·

生物质业态融合产业。多年来，先后主

持并完成了国家级科研和产业化项目

共 30 多项。 该集团牵头组建了生态·

粮食·生物质业态融合创新联合体，建

立了生态·粮食·生物质业态融合技术

体系， 开创了生态·粮食·生物质业态

融合模式，称为“新木园”模式。创建了

北京采育和内蒙古包头、赤峰、通辽的

新木园。获批国家林业生物产业基地、

国家武器装备生物能源与材料科研生

产基地、 国家绿色能源与装备生产动

员中心等。

面向国家七大生保区，推出“人造

黑土”“人造牧草”滋养，林草间作、林

畜间养“粮食公园”景观式林海粮原模

式。打造绿色农林畜产品、生物质供应

链，建立高精尖粮食与能源制造中心。

塑造映东方、 俏东方、 生物情三大品

牌， 为全人类奉献可持续高营养密度

饮食， 为全人类奉献可持续高精尖生

物能源和物资， 为全人类奉献可持续

粮食公园景观式农耕生活， 永远在路

上! 钟宇翔

（上接 2 版）据了解，烧麦

最早起源于元代初期，今内蒙古

呼和浩特玉泉区的商途茶馆，后

经多年演变成为今天的“烧麦”。

曾经的青城早晨烧麦出笼，顿时

鲜香四溢，观其形，晶莹透明;食

其味，清香爽口，味浓不腻，皮薄

如蝉翼， 柔韧而不破， 用筷子

夹起来，垂垂如细囊。 时光荏

苒， 今天的烧麦已发展成为

内 蒙 古 地 区 的 特 色 美 食 之

一， 并被中国饭店协会授予

“中国烧卖美食名城”、“中国

烧卖美食街”等荣誉。 相关资

料显示： 从几百年的烧麦历

史到现在， 烧麦大多为家庭

手工作坊制作， 烧麦品质鱼

龙混杂。 为了把企业做大、做

强，也为了企业加速发展。 老

绥元烧麦建立了中央厨房及

配送中心， 形成标准化半成

品加工基地， 使加工生产出的

产品形成统一标准化。 同时，在

食品专家指导与技术人员的努

力下，老绥元传承了原有传统和

先进的生产工艺，保留了老绥元

烧麦原汁原味的特色。树立行业

标准、打造塞上烧麦第一品牌是

老绥元矢志不渝发展之路。

传承 + 创新

《一笼烧麦，一座城》

值得一提的是， 内蒙古大

学经济管理学院李鹏老师撰写

的案例《一笼烧麦，一座城》入选

第十届“全国百篇优秀管理案

例”，李鹏老师撰写的案例《一笼

烧麦，一座城》以呼和浩特市著

名的烧麦“老字号老绥元”品牌

为对象，讨论老字号品牌在连锁

经营扩张过程中面临的传统工

艺和原真性传承、产品创新和品

牌推广的问题。

有记载以来，烧麦这种特色

美食就已存在百年，之所以能够

流传至今，是历代师傅心血的结

晶，是他们传承和发扬创新的结

果。 老绥元更是将这一皮儿、一

馅儿，发挥到极致。 2008 年，对

传统烧麦进行改良。做出了自己

独特的味道和品质，烧麦馅儿用

肉,完全采用活羊宰杀，精选后

急冻 24 小时即上餐桌， 而且羊

肉选锡林郭勒大草原精选的上

等鲜羊肉，做出来的烧麦最大限

度地保留了羊肉的纯正口感，鲜

嫩多汁且不油腻。

考虑到人们的习惯和健

康， 去掉了烧麦馅儿中的淀

粉，为了提高口感和质量，全

部馅儿料采取手工切制。 面

粉选用内蒙古巴彦淖尔河套

雪花粉， 做出来的烧麦晶莹

剔透、口感筋道。拌馅儿用正宗

胡麻油，精选山东大葱，并只用

前面三分之一的葱白部分……

经过 30 多道工序，才做出“青城

一色”。

不仅如此，老绥元烧麦还根

据现代人的口味和要求增加了

草原特色，如阿尔巴斯山羊肉烧

麦、沙葱口味烧麦;海鲜特色，如

鲍鱼口味、 鲜虾口味的烧麦;精

选特色，如羊肉里脊口味、素馅

口味的烧麦。

之所谓“付出耕耘，就会得

到收获”。近年来,国家重视对非

物质文化遗产的保护和传统工

艺的传承，老绥元烧麦被列入呼

和浩特市非物质文化保护名录。

而从烧麦行业 40 多年的霍金

玲， 也在 2019 年的第 29 届中

国厨师节上被中国餐饮协会评

为获资深级注册中国烹饪大师，

这是国内唯一一个烧麦类中国

烹饪大师，也是内蒙古面点类唯

一一个烹饪大师。这份沉甸甸的

荣誉给内蒙古烧麦人增添了荣

光。

特色 + 品牌

“老味道”弘扬“食文化”

对于老绥元来讲，在做好烧

麦美食的同时，要不断推出品牌

创新，把文化挖掘出来，把技术

发挥出来，把思想转化出来是巨

大的生产力，选择优良精品好食

材，逐步把烧麦饮食文化输送到

国内外， 让国内外了解内蒙古，

了解草原美食文化。 同时，全面

提升团队的向心力和凝聚力，努

力争取更大的荣誉和成绩，实现

互惠互利。

老绥元从 1988 年第一家烧

麦馆子开业到到 2021 年老绥

元在全国各地已发展连锁店一

百一拾肆家。 老绥元发展至今，

正宗的味道和美食所传承下来

的文化是最关键的，二者缺一不

可，这也是传统美食能够发展延

续的基础。老绥元迈着稳健的步

伐，在特色化、品牌化、连锁化的

基础上，正朝着大型化方向努力

发展。老绥元烧麦联合中国商业

联合会、中国饭店协会、中国烹

饪协会、中国连锁协会拟将老绥

元打造成为内蒙古又一闻名全

国的品牌，让老百姓喜欢的传统

美食走向全国，走向世界。 与全

国“两会”、“十九大”结缘，2012

年 -2021 年， 老绥元烧麦连续

十年服务全国两会，作为“支援

单位”代表中国烧麦为全国两会

代表及委员献上了内蒙古特色

美食，受到高度赞扬。

老绥元不仅是一个烧麦品

牌的象征，更是一种特色饮食文

化的象征，老绥元餐饮的掌舵人

李翠萍作为内蒙古自治区餐饮

与饭点行业协会执行会长、内蒙

古名小吃专委会主任将联合中

国商业联合会、 中国饭店协会、

中国烹饪协会、中国连锁协会拟

将老绥元走向全国、 走出国门。

她还表示，内蒙古的名小吃作为

“富民强区”的产业，也是潜力巨

大的现代产业，前景广阔、市场

无限。当前，在经济新常态下，内

蒙古小吃行业发展迎来了新曙

光， 同时也提出了更高的要求，

面临着新的挑战和机遇，内蒙古

名小吃专委会要秉承着“连心、

联智、联项目”的创新发展理念，

坚持“小吃大产业、小吃大文章、

小吃大民生”的发展战略，走规

模化、产业化、现代化路径，持续

推进小吃产业做大做强。 下一

步，小吃专业委员会将吸纳全产

业链优秀企业进入小吃专委会;

通过餐饮协会服务助力名小吃

专委会工作与宣传;制定名小吃

标准;组织区内外、国内外考察

名小吃; 在协会的带领下开展

“美食地图”等工作，努力让内蒙

古的名小吃走出去，为自治区的

经济建设贡献智慧和力量。

烧麦是绥远省传承数百年

(据史料记载近 800 年) 的民间

美食，绥远省的烧麦是今日呼和

浩特烧麦的源头，值得一提的是

起源于清末民国初期 (约 1910

年)的烧麦馆品牌“上义元”，目

前已被老绥元公司在国家商标

局成功注册，老绥元烧麦就成为

了 100 多年前上义元烧麦的延

续，现在的上义元品牌即为老绥

元旗下的另一烧麦品牌。这将为

内蒙古下一步的烧麦历史文化

挖掘和老品牌的开发利用奠定

坚实的基础。如今，在食客心中，

说起“烧麦”首先会想到老绥元，

因为老绥元既是一家以经营烧

麦为主兼营地方风味菜系的老

字号特色餐馆，更是烧麦美食文

化的传承者。一群人，一件事，一

辈子， 把小烧麦当成大战略，做

成大产业，同时也是打破传统格

局，助推内蒙古烧麦美食走出草

原、走向全国的开拓者。

“鹿王”面粉打造餐桌上的丰收

内蒙古骑士乳业：全产业链融合发展 奔向奶业发展新征程

新木集团：开创融合模式 引领健康饮食

“一笼烧麦，一座城”

“小烧麦” 链就“大产业”
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