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本报记者 张鑫

中国最北端的草原牧场，采用

“企业 +基地 +牧民”的发展模式，瞄

准前沿，明确方向，聚集优势，形成带

动力，让地方优质羊肉这一支柱性产

业得到发展壮大，打造了“从牧场到舌

尖”的安全食品生产供应链。

9 月 23 日，正值秋分时节、中国

农民丰收节当天，锡林郭勒羊区域公

用品牌携手额尔敦餐饮亮相美丽青

城，启动额尔敦·2021 金秋———锡林

郭勒草原羊肉美食节。锡林郭勒盟行

署党组成员、副盟长李永胜为内蒙古

额尔敦餐饮管理有限公司颁发锡林郭

勒羊区域公用品牌使用牌匾，额尔敦

餐饮成为首家被授权使用该品牌的餐

饮连锁企业，也标志着锡林郭勒羊区

域公用品牌实现了从牧场到餐桌的全

产业链覆盖。

天边牧场，生态牛羊。“额尔敦”品

牌创始于 1996 年，额尔敦餐饮管理

有限公司正式成立于 2014 年，汲取

草原民族文化，以锡林郭勒大草原纯

牧放、原生态牛羊为主要原材料，以经

营“锡盟草原羊，清水铜锅涮”火锅连

锁餐厅为主业，一直践行“努力为更多

消费者奉献草原生态美食”的承诺，实

现了从牧场到餐桌的一、二、三产业链

融合发展。

额尔敦餐饮历为不断满足消费群

体个性化、多样化的消费需求，开发草

原传统美食，额尔敦餐饮旗下现有：额

尔敦传统涮、额尔敦冰煮羊、额尔敦手

把肉、笼盛圆烧麦、牛厨师铜板烧和牛

烤肉等品牌。

“锡林郭勒羊”是带着“身份证”的

羊。为了从源头保证锡林郭勒羊区域

公用品牌产品品质，锡林郭勒盟一手

抓全方位品牌推广，一手抓全产业链

品质追溯、全流程质量监控。2021 年，

锡林郭勒盟组织包括额尔敦羊业股份

有限公司在内的 3家授权使用锡林郭

勒羊区域公用品牌的加工企业共实施

17 万只草原追溯羊，为每一只羔羊带

上耳标、挂上“身份证”，专做锡林郭勒

羊区域公用品牌产品。同时建立产品

追溯防伪系统，为每一件品牌产品贴

上了追溯二维码和防伪验证码，保障

从牧场到餐桌全程可追溯，只为消费

者吃得更安心、更健康、更有品质。

额尔敦是内蒙古餐饮行业领军企

业，旗下的额尔敦传统涮在全国有 80

多家门店，遍布北京、上海、深圳等十

几个省市区，使用的核心原材料正是

锡林郭勒草原羊。在额尔敦·2021 金

秋———锡林郭勒羊区域公用品牌羊肉

品鉴月活动期间，额尔敦餐饮在其呼

和浩特市 19 家餐饮门店推出两款锡

林郭勒羊区域公用品牌菜品，并通过

赠送大礼包、抽奖等方式进行大力宣

传推介。品牌羊肉菜品不仅有专属器

皿，且带着专属的追溯二维码，消费者

在享用美味的同时可以“寻码找羊”，

找到每一盘羊肉来时的路，吃到有政

府背书、有品质保障的纯正锡林郭勒

草原羊肉，为消费者带来全新的高品

质体验。

作为内蒙古地标火锅，额尔敦依

托内蒙古天然绿色资源，其传统涮餐

厅，以富有民族特色的沉浸式消费体

验，备受加盟商和食客青睐。凭借其

“投资少见效快”、“无需大厨轻松做老

板”的餐饮连锁加盟模式已在全国各

地发展，让更多向往大草原的朋友品

味到真正的内蒙古味道，领略到绚烂

多姿的草原文化。

内蒙古餐饮与饭店行业协会会长

郎立兴表示，餐饮行业永远是朝阳产

业，也是最大的民生行业。所谓食为政

首，吃饭问题是一切行业发展的动力

源泉。“内蒙古要想从食材大区变为加

工大区，最终变为美食大区，必须走餐

饮增值这条道路，因为餐饮业才是我

们食材增值的根本，再好的食材不上

餐桌，也什么都不是。餐饮的最高境界

就是追求原汁原味儿，额尔敦挺进北

上广深一二线发达省区的餐饮市场，

给内蒙古争了光，他们发展的经验就

是追求绿色，追求原汁原味儿。额尔敦

真正创造了一个全产业链发展模式。”

郎立兴说，希望额尔敦餐饮与锡

林郭勒羊在品牌建设上加大深度融合

力度、深挖创新合作点位，在服务客

户、品牌创新发展的道路上，团结一

致，以“做放心品牌，保食品安全”为方

向，严把产品质量关，确保食品安全。

同时，要充分发挥自身优势，强化经

营，在自身发展的基础上让消费者传

统涮火锅行列吃出艺术、吃出品味、更

要吃出品质和安全。

近年来，内蒙古锡林郭勒盟按照

生态优先、绿色发展导向，深化畜牧业

供给侧结构性改革，以延伸产业链、畅

通供应链、提升价值链为主攻方向，扎

实推动畜牧业高质量发展。目前，锡林

郭勒盟正奋力建设“中国生态羊都”，

全力打造锡林郭勒羊“百亿企业、千亿

产业”，优化资源配置，强化品质管理，

打好线上线下营销、企业区域品牌共

塑等系列组合拳，打通商品流、信息

流、资金流等资源全链路，助力锡林郭

勒“羊”帆远航、“羊”名天下。与此同

时，同步提升锡林郭勒肉羊区域公用

品牌影响力和知名度，推动一二三产

业深度融合发展，实现农牧业增效、牧

民增收、产业链增值目标。今年 3月

18 日，锡林郭勒羊区域公用品牌主形

象、核心元素、产品包装等 7 个系列、

21 件美术作品著作权在国家版权局

正式登记。全方位品牌推广，全产业链

品质追溯、全流程质量监控。

内蒙古额尔敦餐饮管理有限公司

副总经理殷喆介绍，为了让全国所有

额尔敦旗下的草原传统涮、额尔敦冰

煮羊、笼盛圆烧麦等餐饮品牌的顾客

都能享受到高品质的牛羊肉产品，实

现餐桌与源产地的连接，额尔敦羊业

锡林郭勒盟六大工厂成为坚实的保障

基础(锡林郭勒额尔敦食品有限公司、

阿巴嘎旗额尔敦食品有限公司、正镶

白旗额尔敦塔拉牛业有限公司、东乌

珠穆沁旗利民肉业有限公司、东乌珠

穆沁旗元盛食品有限公司和内蒙古西

乌旗沁绿肉类食品有限公司)。依托内

蒙古额尔敦羊业股份有限公司，以牛

羊肉全产业链中集中仓储、全品展示、

大宗交易、融资服务为运营核心的实

业公司和提供专业的大宗农畜产品物

流、仓储、冷链数据信息服务、基于自

身优势的贸易自营业务，额尔敦餐饮

搭建并完善了供应链系统的支撑。

额尔敦餐饮作为内蒙古传统涮火

锅的代表企业，依托锡盟的独特资源，

通过额尔敦羊业股份公司不断发出掌

控上游草原羊的产业链布局及长远规

划的信号。额尔敦餐饮围绕锡林郭勒

牛羊肉，依托火锅餐饮连锁，牛羊肉体

验店输出产品，建立与牧民利益联结

的羊源基地，对产业扶贫有积极作用，

更是对内蒙古优质食材形成优势价格

的有益探索。

与此同时，为建立稳定的锡盟羊

肉供应源，额尔敦羊业公司与牧民建

立良好的合作关系，保证羊源的质量

和数量。额尔敦羊业公司养殖基地采

用“企业 +牧民合作社 + 牧户”与“公

司 +基地 + 合作经济组织(协会)+ 牧

户”两种方式，陆续与数多家牧民合作

社，上千户牧民建立互惠互利的肉羊

订单收购关系，每年可保障数十万只

优质羔羊订单。

殷喆表示，额尔敦传统涮店面设

计依托草原文化，现代的设计手法，员

工服饰选用蒙古族元素，把这些赋予

民族气息的元素融入其中，让顾客在

品尝美食的同时对内蒙古草原心生向

往。我们阶段性的为企业会员定制锡

林郭勒盟草原旅游路线，体验草原文

化，参观畜牧业现代化工厂，体验牧户

生活，打造绿色经济。

“额尔敦将立足资源优势，围绕产

业链条，在保护内蒙古这片草原的基

础上，致力于引导区内牛羊肉产业企

业积极探索一条具有草原特色的现代

化牛羊肉产业发展之路，持续带动广

大农牧民增收致富。通过额尔敦餐饮

选取草原优质食材输出，为农牧民增

收，同时创造了大量就业岗位，为他们

带来劳动脱贫致富的机会，实现共赢

局面。”殷喆信心满满的说。

算好绿色账、走好绿色路、打好绿

色牌，坚持做优质产品、做优质品牌才

是草原畜牧业的真正出路，守护好草

原、打造好草原品牌，就是广大牧民和

企业的金山银山。羊羊牧业坚持走“品

种、品质、品牌”的绿色发展道路，以绿

色发展理念，引领草原畜牧业转型升

级，加快打造羊羊牧业绿色有机品牌

的步伐，把锡林郭勒草原牧放散养的

优质牛羊肉产品打造成真正的“中国

好食材”。

锡林郭勒盟羊羊牧业股份有限公

司成立于 2013 年 12 月，位于内蒙古

锡林郭勒盟苏尼特右旗，主营肉羊养

殖、牛羊屠宰及肉类加工、牛羊肉产品

销售、牛羊肉连锁餐饮业务。目前，公

司已在新三板创新层挂牌 (股票代码

872507)，已列为内蒙古自治区拟 IPO

重点企业。

多年来，该公司在各级党委、政府

大力支持下，围绕牛羊屠宰及肉类加

工主业，通过资源整合、收购合并、创

新发展等形式，稳步发展为以屠宰加

工为主，肉羊标准化规模养殖为支撑，

牛羊肉供应链服务及牛羊肉连锁餐饮

为一体的多元产业协调发展的综合性

股份制企业。公司已评为国家绿色制

造示范企业(绿色工厂)、全国就业与

社会保障先进民营企业、全国万企帮

万村精准扶贫行动先进民营企业、全

国厂务公开民主管理先进单位、全国

抗击新冠肺炎疫情先进民营企业。已

认定为高新技术企业、自治区农牧业

产业化重点龙头企业、自治区扶贫龙

头企业、自治区诚信示范单位、A级纳

税人，先后被评为中国餐饮业牛羊肉

金牌供应商、中国好羊肉十强品牌。

2020 年 10 月，国务院扶贫办授予公

司周勇董事长“全国脱贫攻坚奖奉献

奖”。

公司厂区占地 100 亩，建设有一

条年 5000 吨清真牛羊屠宰分割生产

线、一条年 1000 吨清真牛羊肉熟制

食品生产线，屠宰生产线采用新西兰

反转式平衡预剥屠宰工艺，生产管理

采用日本寺冈屠宰加工业成套管理系

统及硬件设备，装备与信息化管理水

平较高。公司严格执行法定代表人授

权的厂长负责制，推行“首席质量官、

车间主任、班组长”三级质量安全管理

体系，品控部门全程监督生产，产品执

行高于国家标准的企业标准。生产用

水全部按照《生活饮用水卫生标准

GB5749》净化后投入使用，生产的牛

羊肉生冷产品，宰后胴体经自动连续

式蒸气吸毛机清洁，严格温控排酸，产

品经超低温速冻保鲜处理，使肉品内

部水分迅速冰晶，保证肉品细胞组织

的活性，实现活性冻态锁鲜，全程 16

道生产工艺保障，让消费者品尝到正

宗锡林郭勒苏尼特羊肉美味。

羊羊牧业始终坚持“品种、品质、

品牌”理念，以建设“管理科学、运营规

范”的现代企业为发展宗旨，依托锡林

郭勒盟得天独厚的天然草场资源，推

动发展订单式畜牧业，走一二三产业

融合发展的道路，力争将羊羊牧业建

成全国知名的高端羊肉品牌企业。该

企业要求员工要向珍爱生命一样，珍

爱这片世世代代养育草原人民的广袤

草原，要向珍惜生命一样，珍惜产品质

量和品牌信誉，以质量为根基促进企

业效益提升，把质量强企战略放在企

业发展首位，把“质量是政治，质量是

生命，质量是效益”融入企业发展全过

程。 王红莉

记者 张杨 通讯员 国柱

金秋九月，位于祖国正北方

的锡林郭勒草原，已经全面进入

收获的季节。

这里，天高云阔，水草丰美，

19.2 万平方公里的天然草原，养

育了成群的肥壮牛羊。

就在两个月前，中国肉类协

会 2021 年生态羊产业峰会在

锡林浩特召开。会上，中国肉类

协会授予锡林郭勒盟“中国生态

羊都”称号。作为大会承办方，大

庄园受到与会人士的高度关注，

风光无限。

众多参观者在参观完大庄

园肉业的标准化羊肉精深加工

车间和中央厨房后，纷纷赞叹

“锡林郭勒羊”的“草原领头羊”

地位。

大庄园肉业、额尔敦羊业、

羊羊牧业三家企业获准成为首

批授权使用“锡林郭勒羊”区域

公用品牌的企业。

在大庄园肉业的生产车间，

高标准的机器设备正在运转，工

作人员正在生产线上进行肉羊

屠宰加工，诸多成品羊肉被源源

不断地运至全自动无人值守立

体冷库。这个无人值守立体冷

库，完全采用电脑控制，机械化

运输，实现了无人化管理。此外，

它还是全国最大的无人值守立

体冷库，不仅可以存储大庄园自

己的肉类产品，还可以实现锡林

郭勒全盟市场的调控储存。

锡林郭勒大庄园肉业有限

公司总经理陈喜良介绍，大庄园

的生产线，每天满负荷运转，可

以加工 1万只羊。每年 7月份，

在其它企业还未开始生产加工

的时候，大庄园平均每天就要加

工 1000 多只羊。如今，正值锡

林郭勒羊的屠宰季，大庄园的日

加工量在接近饱和状态。

“我们和普通屠宰企业最大

的区别，就是集食品安全、行业

标准、生态环保、循环经济、清洁

生产、智慧企业、动物福利、品牌

塑造、产品品鉴、食品工业旅游

于一体的行业示范园区。我们的

行业标准，在锡林郭勒盟乃至全

国，都是先进的。”陈喜良的笑容

里充满了自信。

企业引进了德国、韩国屠

宰、分割生产线，全过程采用世

界顶级加工生产工艺，经 64道

工序和 18道关键点管控，执行

着比肩欧盟标准的安全监管措

施，打造“锡林郭勒羊”高端品

牌。

陈喜良认为，锡林郭勒羊肉

不应该在低端市场中沉寂，而应

脱颖而出，获得相应溢价，并为

消费市场所认知，因此，必须定

位于高端市场。

成立于 1982 年的大庄园实

业集团，此前一直以进口牛羊肉

加工为主。1999 年，开始与新西

兰阿兰茨集团合作。

“我们吃惊于阿兰茨在卫

生、安全和标准上的把控力，他

们的严肃和自觉引发了我们对

中国畜产业及食品加工业的深

度思索。中国牛羊肉产业已高速

发展了 20年，却一直缺乏完善

的标准，即使有一些相关标准存

在，执行也不够严格，与新西兰、

澳大利亚等国差距较大。在一个

缺乏标准约束且发展迅速的行

业中，操作不慎很容易出现问

题。”这也是促成陈喜良与阿兰

茨集团深度合作的原因所在。

在 2021 年中国农民丰收

节到来之际，大庄园正在建设更

加紧密的“龙头企业 + 牧民 +

合作社 + 食品工业体验式营销

网络 +线上线下销售客户 +千

名庄园创客”的全产业链发展模

式。在牛羊肉产业溯源体系建设

和食品安全管控体系建设上，大

庄园将与锡林郭勒盟共同走出

一条可持续的健康发展之路。

从牧场到舌尖———额尔敦
“草原羊清水涮”全产业链之魅

品种 品质 品牌 羊羊牧业依托草原打造“中国好羊肉”

大庄园用心打造
“锡林郭勒羊”高端品牌
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