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乌兰察布市的卓资熏鸡是刻在内

蒙古人心底的味道。

作为当地家喻户晓的百年非遗美

食， 卓资熏鸡既是家家户户餐桌上必

不可少的“硬菜”，也是逢年过节走亲

访友、传递情意的“优选”，更是无数异

乡游子心中难以割舍的“乡愁味道”。

2025 年，卓资熏鸡销往全国各地

300 多万只，销售额约 2 亿元。 这道老

牌非遗美食成功破圈、走红全国，令人

欣喜。

卓资熏鸡缘何走红全国？ 答案在

于当地行业协会、 企业与商户主动打

破单一发展模式： 以匠心创新让产品

持续“活”起来，借网络流量让品牌强

势“火”起来，走出了一条差异化特色

发展之路。

留住地道老风味

玩转新潮新吃

立足本土、守正创新，持续迭代的

产品思路，让百年卓资熏鸡彻底“活”

了起来，也让本土产业焕发全新生机。

过去很长一段时间， 卓资熏鸡一

直采用整只售卖、 一鸡一味这一传统

模式，吃法单一、消费场景受限，难以

适配当下轻量化、多元化的消费需求，

产业发展始终难以突破瓶颈。 为打破

固有局限， 当地熏鸡企业和商户在坚

守非遗传统工艺本源、 保留地道老味

道的基础上大胆创新， 推出“一鸡多

吃”新模式，以产品升级精准对接市场

需求。

如今走进卓资县城的熏鸡门店，

除了经典原味整只熏鸡， 不少商家还

将熏鸡按部位拆分，把鸡腿、鸡翅、鸡

脖、鸡爪、鸡胸肉等做成独立轻量化单

品，搭配五香、椒麻、酱香、风干、微辣

等十余种口味，打造出 30 余款特色产

品。 同时， 商家还推出真空独立小包

装、家庭精装款、节日礼盒等款式，全

面适配日常解馋、 户外出行、 家庭聚

餐、节庆送礼等多元消费场景。

前来卓资县旅游的游客王锐在选

购卓资熏鸡时给出好评：“现在可以根

据食量和喜好挑选鸡肉部位， 分类售

卖、独立包装特别贴心。不仅解决了人

少吃不完的问题，携带也十分方便，全

家出游都能带上。 ”

“卓资熏鸡的产业创新，始终坚守

‘守正不脱味’的底线。 为保住地道的

非遗口感， 全县商家远赴各地甄选优

质鸡种，采用异地育苗、卓资山林放养

的模式进行培育。 制作环节更是严格

遵循老汤卤煮、柏木熏制的传统工序，

确保原汁原味分毫未改。 ”卓资县熏鸡

协会会长、 卓资县卓滋味食品经销有

限责任公司董事长李吉慧介绍道。 目

前， 原味卓资熏鸡依旧是市场首选爆

款，而“一鸡多吃”系列新品上市后也

迅速收获大批粉丝， 深受年轻消费者

喜爱。 新旧产品互为补充，共同推动卓

资熏鸡产业发展壮大。

眼下， 李吉慧的团队还在研发特

色鸡汤、 风味炒鸡等衍生产品。 他表

示，待新品运营成熟后，会带动卓资县

同行一同升级， 以点带面推动整个行

业转型升级。

综艺刷屏引流量

直播走俏开新局

守正创新筑牢产业根基。 依托乌

兰察布文旅热潮、新媒体传播、热门综

艺曝光以及电商直播赋能， 卓资熏鸡

这道县域百年美食打破地域壁垒，从

地方家常风味变身全网追捧的网红美

食， 知名度与市场销量实现跨越式增

长，真正做到全民种草、全网走红。

此前，热门综艺《再见爱人》带火

卓资熏鸡， 地道的烟火风味瞬间刷屏

全网。 各大短视频平台相关话题热度

持续攀升， 海量网友被这道草原美食

圈粉，产品线上搜索量、咨询量、下单

量一路暴涨。

“前段时间刷综艺、 刷短视频，总

能看到卓资熏鸡，看着就特别有食欲，

这次特意顺着旅游路线过来打卡！ ”来

自安徽的游客李婷一边挑选礼盒一边

说道。 她坦言， 如果不是网络广泛传

播， 自己根本不知道乌兰察布市还有

这样一道特色美味。

线上直播间同样热度不减、 订单

不断。“慕名而来，终于买到正宗的卓

资非遗熏鸡！ ”“真空锁鲜包装太贴心，

自留送礼两相宜！ ”“看直播果断下单，

尝尝地道县城老味道！ ”全国各地的消

费者在评论区留言互动、下单选购，隔

着屏幕为卓资熏鸡点赞。

“早些年，各大门店客源仅靠本地

居民和过路行人， 一天最多卖出几十

只，生意仅能勉强维持，根本不敢想象

卓资熏鸡能销往全国各地。 如今，乘着

互联网发展的东风， 我们彻底转变经

营思路，组建专属直播运营团队，在抖

音、快手、京东等多个平台开展常态化

直播推介。 去年，仅我家线上熏鸡销量

就超过 100 万只， 占总销售额的三

成。 ”陈国庭熏鸡创始人、非遗技艺传

承人陈国庭感慨道。

熟食产品如何在保持风味的同时

走向全国？ 全程冷链搭配真空锁鲜技

术是关键。 走进电商仓储打包车间，分

拣、复检、封箱、贴单、冷链打包等工序

有条不紊， 一箱箱熏鸡从这里发往全

国各地。 完善的线上渠道与物流体系，

彻底扭转了传统熟食“旺季爆单、淡季

滞销”的局面，大幅增强了产业发展韧

性，让卓资熏鸡走出县域、香飘全国。

从单一整鸡到“一鸡多吃”，从深

耕本土到走俏网络， 从守正传承到创

新升级， 卓资熏鸡正以全新发展模式

突破瓶颈，步履不停，飞得更高、更远。

(据乌兰察布市融媒体中心)

清晨六点半，包头固阳县黄芪

产业园的车间里已灯火通明。 润芪

堂农业服务专业合作社联合社的

生产线上，工人们正熟练地将一根

根黄芪送上切片机，刀刃落下的瞬

间，金黄的切片纷纷弹出，药香顿

时弥漫整个车间。 理事长高润才站

在生产线旁，手里捏着一把刚切好

的黄芪片， 对着光看了看成色，满

意地点点头。

眼下，正是固阳县新一季黄芪

播种的时节。 田野间，药农们弯腰

点种，泥土翻开的瞬间，一股熟悉

的草药气息弥漫开来。 而产业园

里，上一年收获的黄芪正在经历从

“土疙瘩”到“金片子”的蜕变———

播种与加工，一前一后，共同构成

了固阳黄芪的四季轮回。

这里地处北纬 41°黄芪种植

黄金纬度带，高原冷凉气候与独特

土壤条件， 孕育出的黄芪根条顺

直、表皮黄亮、粉性足、药味浓，是

业内公认的道地药材。 2025 年，固

阳县黄芪种植面积稳定在 10 万余

亩，已成为全国重要的优质黄芪原

料供应基地之一。

但很多人不知道的是，20 多

年前，这株珍贵药材在固阳还只是

论斤卖的“土疙瘩”。

“以前老百姓都是散种， 卖不

出价。一公斤干芪不过十几元。”道

地农产品专业合作社理事长范文

宏拿起一根黄芪， 手指轻轻一掰，

断面金黄、 粉屑簌簌落下。 他从

1992 年起与黄芪打交道， 带头办

起了固阳第一个农民专业合作社。

那时候，黄芪虽好，却藏在深闺人

未识。改变始于 2017 年，范文宏联

合相关制药企业推行订单种植，并

开始做有机认证。“三年转化期内

不打农药、不施化肥，种出来的有

机黄芪品质远高于普通货，售价也

翻了一倍。 ”他说，“近年来，合作社

每年跟 6 个乡镇的药农签订 2000

亩有机订单，带动大伙儿一起富。 ”

更大的机遇在 2023 年到来。

黄芪被正式纳入国家“药食同源”

名录，这意味着黄芪不再仅仅是药

店的“专属”，它可以堂堂正正地走

进厨房、摆上餐桌、制成饮品。 固阳

黄芪从论斤卖到论克卖的增值通

道，由此打开。

在润芪堂农业服务专业合作

社联合社的车间里，5 家合作社“抱

团取暖”。 高润才告诉记者，联合社

2025 年 3 月动工、5 月投产， 仅 4

个月就产出成品黄芪片 980 吨，产

品远销安徽亳州、四川等地药材市

场。 加工环节每年为固阳留住

3000 万元产业产值， 带动 120 余

个就业岗位。“过去黄芪拉出去卖

原料，钱让别人赚了；现在切片再

走，利润留在了固阳。 ”高润才说。

在园区另一头，君康芪业（固

阳）科技有限公司的智能化提取车

间里，黄芪正在经历一场更深刻的

蜕变。 全自动智能提取生产线上，

原料经高温提取、低温浓缩、喷雾

干燥，最终凝练成琥珀色的精粹植

物饮料，作为一种食品，摆上全国

消费者的餐桌。 董事长朱全龙透

露：“今年 1 月，在包头市县两级有

关部门见证下，我们与国内知名保

健品公司达成战略合作，为固阳黄

芪走向全国乃至国际市场搭建了

重要桥梁。 ”

在内蒙古重生伟业医疗科技

有限公司的展厅里， 一株黄芪的

“前世今生”被讲得十分生动。 创始

人王彩娟说：“我们也主要以黄芪

为原料进行功能性食品的开发，来

干预慢性病进程，相关研发工作到

今年已经 12 年多了。 目前产业链

已前移到了田间地头。 我们的目标

很明确，就是将科技转化为看得见

的健康红利。 ”

从即饮的黄芪茶、 黄芪酒，到

黄芪面膜、超细粉，再到黄芪曲奇、

黄芪奶酒，固阳县已成功开发出覆

盖药品、食品、保健品、化妆品四大

领域的 7 大类 266 种单品。 一株黄

芪，被“吃干榨净”，实现了全产业

链的价值释放。 目前，固阳县黄芪

产业综合产值已突破 15 亿元，正

向着 20 亿元目标全力迈进。

综合产值跃进，品牌建设功不

可没。 在第十二届内蒙古品牌大会

上，“41°固阳献”区域公用品牌价

值达 289.55 亿元， 居自治区第 8

位；“固阳黄芪” 品牌价值达 256.5

亿元， 两大品牌总价值超 546 亿

元。 2025 年 11 月，“41°固阳献”

南下大湾区，亮相广州北京路步行

街，黄芪茶、有机黄芪等固阳好物

备受追捧。

品牌建设的底气，来自政策的

护航。 2026 年 1 月，包头市农牧科

学研究院与固阳县签署共建黄芪

产业研究院协议， 聚焦种源培育、

绿色防控等关键领域深度协作；4

月 29 日，落实“1144”现代化产业

体系打造绿色农畜产品生产加工

产业集群政银企对接会召开，专门

助力破解农业经营主体融资难题。

清晨的车间里，切片机仍在轰

鸣。 高润才把刚装袋的黄芪片码上

货架，拍了拍手上的药粉说：“这批

货明天发亳州。 ”窗外，田野间药农

们正弯腰播种。

一株黄芪， 从种下到出土，从

切片到提取，从固阳走向全国———

它的旅程，正是这座小城从“卖原

料”到“卖品牌”的缩影。 采访中固

阳县相关负责人表示，固阳县将用

足用好“药食同源”政策，坚持以高

品质黄芪种植为基础，以黄芪精深

加工为发展方向，力争实现一“芪”

富农。 （蔡冬梅）

一粒普通玉米， 如何跳

出售卖原粮局限， 实现价值

倍增？ 依托“全国粮食生产先

进县”“国家产粮大县” 资源

优势， 通辽市开鲁县以龙头

企业集聚赋能、 科技创新迭

代攻坚， 推动玉米产业从初

级加工向精深“智造”转型，

让玉米变身高端医药、 食品

添加剂的“黄金原料”，构建

起链条完整、绿色低碳、高附

加值的玉米生物产业体系。

6 月 10 日，走进内蒙古

玉王生物科技有限公司，年

产 25 万吨赖氨酸项目正在

进行试生产。 智能化中控屏

上，各项数据实时动态更新，

全程实现自动化精准管控；

生产车间内，发酵、提取等精

密工序有序运转， 玉米淀粉

经过深加工， 转化为广泛应

用于高端饲料、 食品领域的

赖氨酸产品。

“赖氨酸是人类和哺乳

动物的必需氨基酸之一。 年

产 25 万吨赖氨酸项目不仅

拉长了玉米精深加工链条、

大幅提升了产品溢价空间，

更让一粒玉米的价值从初级

原料实现数十倍增长，补齐了企业生物发酵

产业短板、优化了产业结构。 ”内蒙古玉王生

物科技有限公司副总经理马正鹏说，项目达

产后，每年可转化玉米淀粉 40 万吨、实现销

售收入 25 亿元。

玉米深加工的潜力不止于此。 位于开鲁

生物医药开发区的通辽圣达生物工程有限

公司，依托当地优质玉米资源，凭借成熟的

微生物发酵技术，生产出安全高效的天然生

物防腐剂乳酸链球菌素。

公司总经理马辉介绍，乳酸链球菌素不

易产生抗药性、不留药物残余，被广泛应用

于食品、医药、畜牧等多个领域。“乳酸链球

菌素是我们企业的核心产品，已成功打入国

际高端食品添加剂市场。 目前产品年产能达

2000 吨，产能规模位居全球前列。 ”

近年来， 开鲁县推动玉米产业延链、补

链、强链，实现上下游企业“隔墙供应”、抱团

发展。 目前，当地已建成“玉米—淀粉—土霉

素—多西环素”等多条完整产业链，可生产

抗生素、维生素、氨基酸、淀粉、食品药品添

加剂、酒精六大系列 160 种产品，高端原料

药、医药中间体等高附加值产业链也初步成

型。 目前，开鲁生物医药开发区已集聚 30 余

家玉米生物及医药化工企业，年转化玉米能

力突破 200 万吨、创造产值 70 亿元。

“我们以龙头企业牵引产业集聚、 以科

技创新驱动产业升级，完成了从‘售卖原粮’

的资源输出到‘加工成品’的产品输出，再到

‘技术赋能’的科技创新输出。 ”开鲁县发展

和改革委员会党组书记、主任肖宁说，开鲁

县将持续畅通产学研用融合通道，放大产业

集聚效应， 推动农业优势转化为产业优势、

经济优势，为县域经济高质量发展注入强劲

动能。 （鲍庆胜 秦英）

每天一早，在阿拉善右旗阿拉腾敖

包镇的收奶站，当地牧民们就将新鲜驼

奶送入收奶站，工作人员对每一批鲜奶

进行检测，从乳脂率、蛋白含量到微生

物指标，严格筛查，只有符合标准的鲜

驼奶才能进入下一环节。

据了解，为最大程度锁住驼奶新鲜

度与核心活性营养成分，当地驼奶加工

企业积极联动低空驼奶运输企业、家庭

牧场开展合作，通过定制化温控设备与

专属航线，让驼奶在最短时间内运抵工

厂，有效保全驼奶的营养与风味。

“从驼奶入厂到成品出厂， 各项指

标层层把关，连续三年质量抽检合格率

100%。 同时，我们搭建全程数字溯源系

统，实现‘每滴驼奶皆可追溯’，消费者

只需扫码，就能看到奶源牧场、生产流

程、检测报告等全环节信息。 ”阿拉善右

旗神驼乳业科技有限公司化验室主任

薛晖介绍道。

走进神驼乳业的现代化生产车间，

4 条精深加工生产线正在有序运转。 企

业采用低温巴氏杀菌和喷雾干燥等先

进工艺，严格执行 18 道全流程检测，全

方位守护每一滴驼奶的纯粹与营养。

目前，神驼乳业已通过质量管理体

系、食品安全体系、有机产品、低升糖等

多项权威认证，获得首个巴氏杀菌驼乳

的“蒙”字标品牌认证，拥有 8 项国家专

利，推出 12 款驼奶产品，以硬核实力筑

牢产业品质防线。“咱们的优势在哪，牧

场有机、工厂有机，所以公司生产的驼

奶粉在南方市场收获了消费者的广泛

认可。 ”阿拉善右旗神驼乳业科技有限

公司总经理王汉林告诉记者。

近年来，阿拉善右旗依托得天独厚

的骆驼产业资源，聚焦驼

奶品质提升， 从奶源、加

工到检测全链条发力，以

标准管控、先进工艺和完

善体系擦亮品牌，让优质

驼奶走向更广阔的市

场。

日前，阿拉善右旗驼

奶质量保障体系再添硬

核支撑。阿拉善右旗骆驼

系列产品检验检测中心

正式获得 CMA 检验检

测机构资质认定，成为全

国首家骆驼产品专业法

定检测机构， 可开展 40

余项全指标检测服务，为

每一款骆驼产品出具权

威“质量身份证”，不仅填

补了我国骆驼产业专业

化法定检测领域的空白，

更为全链条质量监管提

供了强有力的技术保障。

“国家级专业检测机

构建成投用，为阿拉善骆

驼产业高质量发展筑牢

权威技术支撑。 下一步，

我们将立足质量监管职

能，持续联动企业，凝聚

发展合力，强化全流程质

量管控，依法规范市场经

营秩序，守护好‘中国驼

奶之乡’ 的金字招牌，让

阿拉善驼奶以更高品质

走向更广阔的市场。 ”阿

拉善右旗市场监督管理局局长娜佈琪

表示。 （刘宏章 王晓春）

据内蒙古自治区农牧厅消息：近

日，内蒙古优质农畜产品雄安新区营销

中心在河北雄安新区揭牌开业。 该中心

是冀蒙两地深化农业产业协作、服务乡

村振兴战略、保障京津冀优质农畜产品

供给的重点落地项目，搭建起内蒙古绿

色农畜产品直供雄安、辐射京津冀的常

态化产销流通平台。

内蒙古拥有得天独厚的农牧资源

和生态优势， 是国家的“粮仓”“肉库”

“奶罐”“绒都”。 近年来，通过品牌强农、

品牌强牧， 逐步构建起农牧业品牌矩

阵，2025 年全区农牧业品牌总价值达

6070 亿元。 作为京津冀协同发展的核

心枢纽与未来新城，雄安新区居民消费

持续升级，市场对绿色、安全、溯源可查

的高品质农畜产品需求旺盛。 冀蒙两地

产业互补性强、协作空间广阔，具备深

度开展产销协同的良好基础。

该营销中心秉持源头直供、品质溯

源、产销一体、便民惠民的运营理念，集

中展销内蒙古各盟市地理标志产品、绿

色有机农畜产品等百余款优质品类，让

产品从产地直达雄安终端市场，大幅降

低流通成本。

同时，中心建立全流程品质溯源体

系，产品产地环境、种养加工、质检流通

等信息全程可查、可追溯，从流通终端

筑牢食品安全与品质保障防线。 区别于

单一展销门店， 该中心是集品牌展示、

商贸对接、渠道招商、供应链共建、产业

赋能于一体的综合性产业服务平台。

中心将常态化开展产品品鉴、品牌

推介、商贸洽谈等活动，持续落地“草原

优品走进雄安”主题系列活动，联动牛

羊肉链博会等优质产业资源，系统化推

广内蒙古特色农畜品牌。 下一步，该中

心将持续扎根雄安，辐射京津冀，持续

优化现代化农产品供应链体系，推进内

蒙古农畜产品标准化、品牌化、市场化

发展， 打造冀蒙农牧产业互利共赢、产

销互通的示范样板。 （韩雪茹）

6 月 15 日，飞鹤（阿鲁科尔沁）智

能化生态产业园一期项目正式规模化

投产。 随着智能化乳制品加工生产线的

全面启动， 阿鲁科尔沁旗真正实现了

“从一棵草、一头牛到一杯奶”的延链、

补链产业升级目标，也标志着赤峰市重

大项目牵引工作再添新成果。

在产业园生产厂区， 视线可及处，车

间内明亮整洁，智能化生产设备平稳运转，

从原奶接收、标准化处理、蒸发浓缩到

喷雾干燥，各个环节顺畅衔接，整条生

产线实现全程自动化、智能化作业。

“目前， 这条生产线的日处理鲜奶

能力可达 200 吨，一期项目主打生产全

脂乳粉、脱脂乳粉、稀奶油、氮气四种产

品， 预计 2026 年可实现产值 2.29 亿

元。 ”生产经理杨佳赟介绍道。

作为自治区级重大项目，飞鹤（阿

鲁科尔沁）智能化生态产业园计划总投

资 8.8 亿元，占地 180 亩，总建筑面积

5.2 万平方米，园区配套建设 10 万级国

际标准化净化车间，搭载行业顶尖全自

动智能乳制品加工生产线，实现乳制品

生产全流程精细化、智能化管控。 当前，

二期乳制品深加工项目正有序推进，建

成后将有效破解国内乳清粉、乳铁蛋白

等核心配料制备技术不足、依赖进口等

问题。

根据项目整体规划， 产业园一期、

二期全部建成投产后，可年产高端配方

奶粉 4 万吨、乳铁蛋白 16.8 吨、脱盐乳

清粉 3900 吨、奶酪 9000 吨，直接带动

就业 400 人， 同步拉动运输、 包装、零

售、能源等相关产业协同发展，对拓宽

群众增收渠道、推动区域产业结构优化

升级具有重要支撑作用。

“阿鲁科尔沁旗‘中国草都’的饲草

资源优势， 为高品质奶源提供了保障。

项目落地以来，阿鲁科尔沁旗政府全程

跟进的高效服务，也让我们企业发展更

有底气、更有信心。 ”杨佳赟表示，目前，

飞鹤已拥有 16 种关键原料 100%自产

能力、12 种原料技术储备，将逐步实现

关键乳原料自主国产化。 接下来，产业

园将充分发挥飞鹤的技术、品牌与市场

优势，持续输出高品质乳制品，把本地

资源优势切实转化为产业优势、经济优

势，为阿鲁科尔沁旗乃至全市奶业振兴

发展注入鲜活力量。

（杨丹婷 金柱 美令）
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